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Introduccion

El Ministerio de Educacion, desde el Nivel Secundario, Modalidad de Educacion
Técnico Profesional procura propiciar el desarrollo de sujetos libres, criticos y
creativos, que se identifiquen y se comprometan con sus propios suefios y proyectos
de vida, ya que nuestra sociedad demanda de ciudadanos bien formados, altamente
calificados y competentes, con cualidades humanas, ética, empatia, creatividad y
talento, para plantear soluciones efectivas ante la diversidad de situaciones que se

le presentan en los diferentes ambitos de la vida, lo que supone importantes desafios.

En el actual contexto, es inminente que se promueva la formacion de seres humanos
sensibles, solidarios, dindmicos y con actitud propositiva ante las situaciones sociales
y naturales que afectan a las personas, a las familias, y a las comunidades locales y

globales.

Esta priorizacion curricular estd disefada acorde la realidad sanitaria que afecta al
pais con los planteamientos de fondo recogidos en las bases de la revision y
actualizacion curricular vigente, en virtud de que cada persona se desarrolle de

manera armonica y en una perspectiva de plenitud.

La educacion tiene como finalidad la formacion integral del ser humano a lo largo de
toda su vida y estd llamada a orientarse hacia el desarrollo de sus competencias en

todos los contextos socio culturales en perspectiva de equidad e inclusion social.

Las autoridades del Ministerio de Educacion han dispuesto una serie de medidas para

el inicio del afo escolar 2020-2021 garantizando la salud e inclusion, para lo cual se

ha definido que el mismo se desarrollard bajo la modalidad virtual y a distancia.
Desde la Direccion de Educacion Técnico Profesional se ha desarrollado un proceso

de reflexion que considera las caracteristicas de la ETP, asi como también, se ha
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considerado la Resolucion 8-2020 y el documento Educacion para todos Preservando

la Salud, plan ano escolar 2020-2021.

Esta priorizacion curricular plantea los aspectos que orientan a los equipos de gestion
de los centros de educacion técnico profesional, maestros, estudiantes y familias
sobre los Resultados de Aprendizajes que es posible impartir en el formato de

docencia virtual y a distancia.

Ademds de las priorizaciones, esta propuesta contiene una lista de recursos
diddcticos, herramientas y plataformas virtuales recomendadas para posibilitar el
logro de los Resultados de Aprendizajes de los mddulos en los diferentes titulos de los
bachilleratos técnicos de la Educacion Técnico Profesional, en el primer periodo de

este afio escolar.

En otro orden, también se presenta un glosario de términos propios del lenguaje

técnico del disefno curricular en la Educacion Técnico Profesional.
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Sobre las Priorizaciones

La Educacién Técnico-Profesional -ETP responde a un modelo de educacion basada en
competencias que hace compatible la necesaria homogeneidad de ordenacidn de estas
ensefianzas con los requerimientos especificos y singulares de cada titulo y del mundo
laboral. Por ello se define una estructura comun con la suficiente flexibilidad para que cada
uno de los titulos pueda desarrollarse segin sus propias especificidades, atendiendo a

lineamientos generales emanados por la emergente situacion.

Los modulos formativos necesarios para cada titulo, ya sean asociados a unidades de
competencia, modulos comunes que fomenten la empleabilidad de los estudiantes, asi
como el mdédulo de formacion en centros de trabajo, se definen mediante resultados de
aprendizaje, sus correspondientes criterios de evaluacién, asi como los contenidos y

estrategias de aprendizaje.

Dada la naturaleza de la Educacion Técnico Profesional, todos los resultados de aprendizaje
son necesarios para que el estudiante llegue a deasrrollar la unidad de competencia
asociada al mdédulo formativo, sin emargo, la docencia en modalidad virtual y a distancia,
siguiendo el Plan Nacional "Educacién para Todos Preservando la Salud", supone cierta
flexibilidad y los enfasis se han orientado a aquellos aspectos conceptuales procedimentales
y actitudinales que se pueden trabajar de manera virtual, como précticas soportadas en las
herramientas TIC, software, aplicaciones, simuladores, entre otros, o con algunos recursos
que el estudiante pueda tener disponible en el entorno familiar, dejando aplazados aquellos

aspectos que requieren de la presencia fisica del estudiante en un taller o laboratorio,

Si los protocolos sanitarios cambian de manera positiva, el MINERD plantea que “la
modalidad semi presencial se ird desarrollando de manera parcial, implementdndose

gradualmente en zonas y territorios en donde los indicadores de COVID-19 bajen

significativamente y que no represente riesgos de contagio para poblacion escolar de

acuerdo informes del Ministerio de Salud Publica”.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



Es importante tomar en cuenta que muchos Resultados de Aprendizaje (RA) pueden
desarrollarse por proyectos, aprendizaje basado en problemas quizas integrando dos RA (si
es factible) integrar o proponer iniciativas solidarias y comunitarias, habitos sociales, entre
otros; tomando en cuenta que el estudiante estara utilizando en algunos casos su propio
hogar como espacio de aprendizaje usando herramientas, materiales, recursos, actividades,

distintos a los del centro educativo.

Durante la planificacion de los Resultados de Aprendizaje (RA) es importante el tiempo que
le asignard a las actividades, las cuales han de ser de forma dosificada de manera que el
estudiante pueda realizarlas por lo menos semanalmente, es imprescindible que el maestro
defina claramente con los estudiantes la estrategia de comunicacion y el uso de canales o

medios alternativos.
En este documento encontrara:

e Los Resultados de Aprendizaje a trabajarse por periodo.

e Recursos didacticos y herramientas sugeridas para desarrollar cada Resultado de
Aprendizaje.

e Aspectos curriculares de indole procedimental que no se pueden desarrollar en la

modalidad virtual y a distancia.
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Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

e MFO009 Organizacion y produccion

Formativo de ofertas gastrondmicas.

mll Resultado de Aprendizaje
MFO009_3 RAO1 RA1.1: Aplicar las normas y condiciones higiénico-
sanitarias en el drea de producciéon de alimentos, para garantizar la
salubridad, seguridad y rentabilidad de la unidad productiva.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran la limpieza, orden y uso de los equipos, utensilios
y materias primas que tengan disponibles en sus hogares, siguiendo las
instrucciones recibidas por el o la docente.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

| WhatsApp
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Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Los aspectos procedimentales de E-A que no son posibles desarrollar a
plenitud de manera virtual en este RA, porgue los estudiantes no disponen de
las maquinarias, equipos y utensilios de cocina de un Laboratorio de

Gastronomia son:

Cumplimiento de los estandares de ubicacidn (a partir de definicién de flujos
eficientes y eficaces para la obtencion de resultados) al distribuir las
magquinarias y los equipos de cocina.

Seleccion y aplicacidon de técnicas de uso, mantenimiento de maquinarias,
equipos y utensilios de cocina, tomando en cuenta los riesgos asociados.
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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Resultado de Aprendizaje
MFO009_3 RA02 RA1.2: Elaborar menu, segun lo establecido por la
organizacion y las normas dietéticas y nutricionales.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, recursos audiovisuales —videos y animaciones—, videos
tutoriales.

Herramientas para disefiar menu: Canva, Power point, Publisher, entre otros.

Plataformas de comunicacién (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Como crear un buen menu de Restaurant:
https://www.youtube.com/watch?v=d) LIbKc500

Aspectos procedimentales de Enseilanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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https://www.youtube.com/watch?v=dJ_LlbKc5oo&feature=emb_logo

Resultado de Aprendizaje
MF009_3_RAO03 RA1.3: Realizar la recepcion, la distribucidon y el
almacenamiento de mercancias, para su uso posterior, de acuerdo con los
estdndares de calidad establecidos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo mévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, los hipertextos, documentos html- y los recursos
audiovisuales —videos y animaciones—, videos tutoriales.

Aspectos procedimentales de Ensefanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Cumplimiento del ciclo de compra de mercancias que garanticen la entrega de
productos frescos y organolépticamente aprovechables para el consumidor
final.

Registro de compras de mercancias en los documentos establecidos.
Aplicaciéon de métodos de aprovisionamiento de mercancias.

Recepcion, distribucidn y almacenamiento de mercancias, segun las técnicas
generalmente aceptadas para la preservaciéon éptima de los alimentos.
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Resultado de Aprendizaje

MFO009 3 RA04 RAl.4: Preelaborar materias primas para su posterior
utilizacién culinaria o comercializacién, segun el plan de trabajo establecido,
la normativa higiénico-sanitaria de manipulacion de alimentos e
instrucciones recibidas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de preelaboracion de materias primas para su posterior uso
culinario se realizaran con los insumos que se encuentran en el hogar de los
estudiantes, aplicando las técnicas de seguridad, higiene y manipulacion; y
siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidn de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
Recursos para grabar lecciones en video:

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Tabla de Conversiones — Conversion de Unidades en la Cocina:

https://usa.calculadoras.com.mx/tabla-de-conversiones-conversion-de-
unidades-en-la-cocina/
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://usa.calculadoras.com.mx/tabla-de-conversiones-conversion-de-unidades-en-la-cocina/
https://usa.calculadoras.com.mx/tabla-de-conversiones-conversion-de-unidades-en-la-cocina/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF010 Elaboracion y produccidn

Moédulo L.
Formativo gastronomlca.

mll Resultado de Aprendizaje
MF010_3 RAO1 RA2.1: Realizar las diferentes operaciones de limpieza y
puesta a punto de equipos y utensilios en el area de produccién de los
alimentos, cumpliendo con los estandares de calidad y respetando las
normas higiénico-sanitarias.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran la limpieza, orden y uso de los equipos, utensilios
y materias primas que tengan disponibles en sus hogares, siguiendo las
instrucciones recibidas por el o la docente.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.
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WhatsApp
Recursos para grabar lecciones en video:

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Videos tutoriales sobre técnicas de elaboracidon, donde se observen diferentes
operaciones del proceso y su relacion con los utensilios y equipos de cocina
requeridos.

Limpieza y desinfeccion - servicio de comida

YouTube - Mas de 35.000 vistas - 12/1/2018 - de Human Sciences Extension
and Outreach:

https://www.youtube.com/watch?v=fchpjr84icE

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.youtube.com/watch?v=fchpjr84icE&feature=emb_logo

Resultado de Aprendizaje

MF010_3 RA02 RA2.2: Cortar insumos y géneros que lo requieran para la
elaboracién de ofertas gastrondmicas, cumpliendo con las técnicas
establecidas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas con los recursos disponibles en el
hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo mévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, recursos audiovisuales —videos y animaciones—, videos
tutoriales sobre técnicas de cortes de isnumos y géneros, donde se observen
diferentes operaciones del proceso y su relacién con los utensilios y equipos
de cocina requeridos.

Técnicas de corte de Chef: Como usar los cuchillos y cortes de verduras,
accesando al link de YouTube - Mas de 1.262.000 vistas - 5/2/2015 - de Estudiar
para Chef:

https://www.youtube.com/watch?v=eHtHq9FL4Rk

Tipos de cortes basicos en la cocina

YouTube - Mas de 1.499.000 vistas - 9/11/2014 - de Cocina facil con Er Carvi:
https://www.youtube.com/watch?v=g258AYoiTvw

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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https://www.youtube.com/watch?v=eHtHq9FL4Rk&feature=emb_logo
https://www.youtube.com/watch?v=g258AYoiTvw
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pll Resultado de Aprendizaje
MF010_3 RA03 RA2.3:Preparar mezclasy pre-procesos para la produccion
de ofertas gastrondmicas, cumpliendo con las normas de higiene,
manipulacién y seguridad establecidas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas preparacion de mezclas y pre-procesos para la elaboracion de
ofertas gastrondmicas simples se realizaran con los insumos que se
encuentran en el hogar de los estudiantes, aplicando las técnicas de
seguridad, higiene y manipulacion; y siguiendo las instrucciones recibidas
por el o la docente.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, recursos audiovisuales —videos y animaciones—, videos
tutoriales sobre técnicas de elaboracion, donde se observen diferentes
operaciones del proceso y su relacion con los utensilios y equipos de cocina
requeridos.

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MF010_3 RA04 RA2.4: Preparar macerados y reposos para la produccion
de ofertas gastrondmicas, cumpliendo con las normas de higiene,
manipulacién y seguridad establecidas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas preparacion de macerados y reposos simples se realizaran con
los insumos que se encuentran en el hogar de los estudiantes, aplicando las
técnicas de seguridad, higiene y manipulacidn; siguiendo las instrucciones
recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexién a internet,
Microsoft office, recursos audiovisuales —videos y animaciones—, videos
tutoriales sobre técnicas de cortes de isnumos y géneros, donde se observen
diferentes operaciones del proceso y su relacién con los utensilios y equipos
de cocina requeridos.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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mll Resultado de Aprendizaje
MF010_3_RAO5 RA2.5: Aplicar los métodos de coccidn de acuerdo al tipo
de recetay cumpliendo con las normas de higiene, manipulacién y seguridad
establecidas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de aplicacion de diferentes métodos de coccidn se realizaran
con los insumos que se encuentran en el hogar de los estudiantes, aplicando
las técnicas de seguridad, higiene y manipulacién; siguiendo las
instrucciones recibidas por el o la docente.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Videos tutoriales sobre los métodos de coccidon de alimentos.
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MF010_3 RA06 RA2.6: Elaborar productos gastrondmicos cumpliendo con
los procesos establecidos, las normas de calidad y las condiciones de higiene
y seguridad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de elaboraciones gastronomicas elementales de la cocina, se
realizaran con los insumos y materias primas disponibles en el hogar de los
estudiantes, aplicando las técnicas y los procesos propios de la receta,
cumpliendo con las normas de higiene, seguridad y manipulacion de
alimentos; y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Tabla de Conversiones — Conversion de Unidades en la Cocina:
https://usa.calculadoras.com.mx/tabla-de-conversiones-conversion-de-
unidades-en-la-cocina/
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://usa.calculadoras.com.mx/tabla-de-conversiones-conversion-de-unidades-en-la-cocina/
https://usa.calculadoras.com.mx/tabla-de-conversiones-conversion-de-unidades-en-la-cocina/

Aspectos procedimentales de Enseitanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje

MFO010_3_RAO07 RA2.7: Realizar terminaciones y presentaciones de
producto gastrondmico cumpliendo con las normas de calidad y las
condiciones de higiene y seguridad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de terminaciones y presnetaciones de producto gastrondmico,
se realizardn con los insumos disponibles en el hogar de los estudiantes,
aplicando las técnicas y los procesos propios de la receta, cumpliendo con las
normas de higiene, seguridad y manipulacion de alimentos; y siguiendo las
instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo ' MFQ11 Postres.

Formativo

gl Resultado de Aprendizaje
MFO011 3 RAO1 RAS3.1: Organizar las tareas para la elaboraciéon de postres
de restaurantes, analizando las fichas técnicas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MF011 3 RA02 RA3.2: Realizar las diferentes operaciones de limpieza y
puesta a punto de equipos y utensilios en el area de produccién de los
postres, cumpliendo con los estandares de calidad y respetando las normas
higiénico-sanitarias.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de realizacion de limpieza y puesta a punto de equipos y
utensilios, se realizaran con los productos, equipos y utensilios que el
estudiante tengan disponibles en el hogar, cumpliendo con las normas de
higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la
docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

=

EDUCACION TECNICO
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E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje
MFO11_3 RAO3 RA3.3: Desarrollar los procesos de elaboracion de
productos hechos a base de masas y pastas, aplicando las técnicas
inherentes a cada proceso.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las elaboraciones de productos hechos a base de masas y pastas
elementales, se realizaran con los insumos, equipos y utensilios que el
estudiante tengan disponibles en el hogar, cumpliendo con las normas de
higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la
docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidn de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Videos tutoriales sobre técnicas de elaboracién de postres, donde se observen
las diferentes operaciones y técnicas del proceso.
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MFO11_3_RA04 RA3.4: Disefiar y realizar decoraciones para los productos
hechos a base de masas y pastas y montar expositores aplicando las técnicas
graficas y de decoracion adecuadas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

El disefio y realizacion de decoraciones para los productos hechos a base de
masas y pastas seran simples y elementales, tomando en cuenta los insumos
disponibles en el hogar del estudiante.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.
Requiere de la presencialidad:

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

El montaje de expositores aplicando las técnicas graficas y de decoracién
adecuadas.

Resultado de Aprendizaje
MFO011 3 RAO5 RA3.5: Elaborar postres cumpliendo con los procesos
establecidos, las normas de calidad y las condiciones de higiene y seguridad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las elaboraciones de postres elementales, se realizaran con los recursos
disponibles del estudiante tengan disponibles en el hogar, cumpliendo con
las normas de higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones recibidas
por el o la docente.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo

obligatoriamente presenciales.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

A FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
EDUCACION TECNICO

PROFESIONAL
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF012 Preparacion y servicio de

bebidas alcohdlicas y no
Modulo

rormative  @lcOholicas.

Resultado de Aprendizaje
MF012_3 RAO1 RAA4.1: Realizar las diferentes operaciones de iniciacion
(limpieza, cortes, brillado, organizacion, elementos de decoracion, entre
otras) y puesta a punto de equipos y utensilios en el drea de produccién de
bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas, cumplien
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de limpieza, cortes, brillado de equipos y utensilios en el area
de produccion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas, se realizaran con los
recursos disponibles en el hogar de los estudiantes, cumpliendo con las
normas de higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones recibidas por
el o la docente.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL
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=l Resultado de Aprendizaje
MF012_3 RA02 RA4.2: Organizar las areas de produccién de bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas de acuerdo a la oferta del servicio disefiado y
cumpliendo con los estdndares de calidad y seguridad establecidos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

La organizacion del area de produccion de bebidas, se realizara en el espacio
y con los recursos disponibles en el hogar de los estudiantes, cumpliendo
con las normas de higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones
recibidas por el o la docente.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mads le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras. WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Utensilios que todo Bartender debe conocer:
https://www.youtube.com/watch?v=ralLXhzWyLgl

PRIMEROS PASOS EN UNA BARRA! / COMO ORDENAR UNA BARRA / TUTORIAL
BARTENDER
https://www.youtube.com/watch?v=YCLVRTjFLUA

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.youtube.com/watch?v=raLXhzWyLqI
https://www.youtube.com/watch?v=YCLvRTjFLUA

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF012_3 RAO03 RAA4.3: Ejecutar los procesos productivos de las bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas, cumpliendo con los estdndares de calidad y
seguridad establecidos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas correspondientes a la preparacidon y presentacion de bebidas
alcohdlicas y no alcohdlicas deberan ser las elementales y utilizando
ingredientes que estén disponibles en el hogar, cumpliendo con las normas
de higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la
docente.

Abracaran los 2 ultimos bimestre. (Febrero-Marzo. Abril-Mayo).

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
Videos tutoriales de preparacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas.

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF013 Servicio de Alimentos y

Madulo .
Formativo BEbldaS.

ml Resultado de Aprendizaje
MFO013 3 RAO1 RAS5.1: Realizar las diferentes operaciones de limpieza y
puesta a punto del area de comedor o de servicio de alimentos y bebidas, de
acuerdo a las caracteristicas del establecimiento y tipo de servicio,
cumpliendo con las normas y politicas de calidad y a
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de limpieza y puesta a punto del area de comedor o de servicio
de alimentos y bebidas, se realizaran en el espacio y con los recursos
disponibles en el hogar de los estudiantes, cumpliendo con las normas de
higiene y seguridad; y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la
docente.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, los hipertextos, documentos html- y los recursos
audiovisuales —videos y animaciones—, simulaciones, videos tutoriales sobre
limpieza y puesta a punto del darea de comedor o de servicio de alimentos y
bebidas.

Organizacién y ejecucion de la puesta a punto

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




https://www.youtube.com/watch?v=ToF1PLKbSIM
Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Ubicacion, distribucidon, aplicacion de técnicas, procedimientos y modos de
operacion y control caracteristicos de las maquinarias, los equipos y utensilios
propios del area de restaurante.

Aplicacion de normas de seguridad, mantenimiento de uso, control vy
prevencion de accidentes.

Previsién y actuacion en caso de anomalias durante la apertura del local.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.youtube.com/watch?v=ToF1PLKbSIM

'mll Resultado de Aprendizaje
MFO013_3 RA02 RA5.2: Brindar el servicio en el area productiva de
alimentos y bebidas, coordinando de forma sincronizada las acciones de
atencion al cliente y cumpliendo con las normas y politicas de calidad de la
organizacion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras. WhatsApp

Videos tutoriales de preparacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas.

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Montaje de mesas:
https://www.youtube.com/watch?v=0ubiVROIzws

Técnica de servicio de alimentos y bebidas: Gastronomia y entorno del
restaurante y del bar:
https://www.youtube.com/watch?v=jxtnLOb1PXk

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Los contenidos procedimentales no son posibles desarrollarse de manera
virtual, requieren obligatoriamente la presencialidad. Se recomienda
desarrollarse los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Resultado de Aprendizaje

MF013_3 RA0O3 RAS5.3 Realizar el proceso de cierre del servicio o post-
servicio de los alimentos y bebidas, aplicando las normas y politicas de
calidad establecidas por la organizacion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual

Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
Videos tutoriales de preparacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas.

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Los contenidos procedimentales no son posibles desarrollarse de manera
virtual, requieren obligatoriamente la presencialidad. Se recomienda

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL
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desarrollarse los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF014 Buffet, catering y

Madulo
Formativo banquetes.

gl Resultado de Aprendizaje
MF014 3 RAO01 RAG6.1:Realizar montajes de buffet, optimizando los bienes
y recursos de manera que se garantice la rentabilidad de la unidad
productiva y cumpliendo con las normas y politicas de calidad establecidas
por la organizacion.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Los contenidos procedimentales no son posibles desarrollarse de manera
virtual, requieren obligatoriamente la presencialidad. Se recomienda
desarrollarse los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL
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BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF014_3 RA02 RAG6.2: Realizar el servicio de los alimentos en el buffet de
forma sincronizada, cumpliendo con las politicas de calidad, normas de
atencidn al cliente y cortesia establecidas por la organizacion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual

Computadora o laptop, procesadores de textos, conexidn a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidn de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
Videos tutoriales de preparacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas.

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Los contenidos procedimentales no son posibles desarrollarse de manera
virtual, requieren obligatoriamente Ila presencialidad. Se recomienda

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

desarrollarse los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

Resultado de Aprendizaje

MF014_3 RAO3  RA6.3: Ejecutar el servicio de banquetes y catering,
coordinando de forma sincronizada, las acciones de atencidn al cliente y
cumpliendo con las normas y politicas de calidad de la organizacion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual

Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
Videos tutoriales de preparacion de bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas.

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo

obligatoriamente presenciales.

T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Los contenidos procedimentales no son posibles desarrollarse de manera
virtual, requieren obligatoriamente la presencialidad. Se recomienda
desarrollarse los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF015 Seguridad e higiene en la

Moédulo ., L.
Formativo produccmn gastronomlca.

mll Resultado de Aprendizaje
MF015 3 RAO01 RA7.1: Aplicar las normas y los reglamentos de higiene
personal establecidos, garantizando la seguridad y salubridad en la
produccién de alimentos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas de acuerdo a los recursos disponibles
en el hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Videos tutoriales sobre las normas y regalmentos de seguridad y salubridad en
la produccién alimentaria.

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF015_3 RA02 RA7.2: Mantener y controlar las areas de preparaciéon y
servicio de alimentos y bebidas dentro de los estdndares higiénico-sanitarios
requeridos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas de acuerdo a los recursos disponibles
en el hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Videos tutoriales sobre las normas y regalmentos de seguridad y salubridad en
la produccién alimentaria.

Higiene y Manipulacidon de Alimentos:
https://www.youtube.com/watch?v=aeqWCTYT-gk

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.youtube.com/watch?v=aeqWCTYT-qk

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MFO015 3 RA0O3 RA7.3: Cumplir con las normas y los reglamentos de
seguridad, higiene y salud, que garanticen la condicion medioambiental
adecuada y previniendo los accidentes laborales dentro del proceso de
produccion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas de acuerdo a los recursos disponibles
en el hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Videos tutoriales sobre las normas y regalmentos de seguridad, higine y salud
gue garanticen la condicion medioambiental adecuada y previniendo los
accidentes laborales dentro del proceso de produccion.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA




Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Aplicaciéon de los procedimientos adecuados en situaciones de emergencia
(aviso, alarmas, incendios, escapes de gases, fugas de agua o inundaciones).

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO016 Inglés técnico en

actividades de turismo y
Modulo

rormative  NOSteleria.

Resultado de Aprendizaje
MF016_3 RAO01 RA8.1:Interpretar la informacién oral en inglés emitida en
registro estandar expresada por clientes y proveedores en el ambito de la
actividad de turismo y hosteleria, con el objeto de atender las necesidades
de los mismos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




mll Resultado de Aprendizaje
MFO016_3 RA02 RA8.2: Expresar mensajes orales en inglés, de forma
coherente, precisa y eficaz en las situaciones habituales de la actividad de
turismo y hosteleria, con el objetivo de facilitar la interaccidén con sus clientes
y con otros profesionales de su dmbito.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




ol Resultado de Aprendizaje
MF016_3_RA04 RA8.4: Interpretar la informacién escrita en inglés,
relacionada con la oferta y servicio de turismo y hosteleria, con el objetivo
de extraer la informacién relevante de cardcter general o especifico,
procesarla y llevar a cabo las acciones oportunas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF017 Segunda lengua
extranjera en actividades de
Modulo . )
Formativo turismo y hosteleria.

gl Resultado de Aprendizaje
MF017_3 RAO01 RA9.1: Interpretar la informacién oral breve y sencilla en
una lengua extranjera distinta del inglés, emitida en registro estandar y
expresada por clientes y proveedores en el dambito de la actividad de turismo
y hosteleria, con el objetivo de atender las
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

¥ WhatsApp

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=l Resultado de Aprendizaje
MF017_3_RA02 RA9.2: Expresar de forma coherente mensajes orales
breves y sencillos en una lengua extranjera distinta al inglés, en las
situaciones habituales de la actividad de turismo y hosteleria, con el objetivo
de facilitar la interaccidn con sus clientes y con o
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=3 Resultado de Aprendizaje
MF017_3_RA03 RA9.3: Interpretar documentacion breve y sencilla escrita
en una lengua distinta al inglés y relacionada con las actividades de turismo
y hosteleria, con el objetivo de extraer la informacion relevante de cardcter
general o especifico, procesarla y llevar
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con cdmara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

. MF018 Costos de Alimentos y

Formativo Bebidas.

gl Resultado de Aprendizaje
MF018 3 RAO1 RA10.1: Calcular costos de materias primas para
determinar posibles precios de las ofertas gastrondmicas asociadas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacién de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

{ WhatsApp

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=8 Resultado de Aprendizaje
MF018_3 RA02 RA10.2: Calcular precios de venta del menu como estandar
de control de los costos del departamento de alimentos y bebidas, aplicando
las operaciones establecidas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
4 herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=8l Resultado de Aprendizaje
MF018 3 RA03 RA10.3: Aplicar los controles del departamento de compras
para la produccién de alimentos y bebidas, cumpliendo con los lineamientos
establecidos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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PROFESIONAL




=
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EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje
MF018 3 RA04 RA10.4: Aplicar los controles de produccién de alimentos y
bebidas, cumpliendo con los estdndares establecidos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Herramientas tecnolégicas para diseno de facturas: . Invoicely (Web)

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA




Titulo: TUHO0O01 Bachiller Técnico en Servicios
Gastrondmicos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo \MFQ19 Cocina Dominicana.

Formativo

sl Resultado de Aprendizaje
MFO019 3 RAO1 RA11.1: Realizar las diferentes operaciones de limpieza y
puesta a punto de equipos y utensilios en el area de produccion de los
alimentos, cumpliendo con los estandares de calidad y respetando las
normas higiénico-sanitarias.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Las practicas de realizacion de limpieza y puesta a punto de equipos y
utensilios, se realizaran con los recursos que el estudiante tenga disponible
en el hogar, cumpliendo con las normas de higiene y seguridad; y siguiendo
las instrucciones recibidas por el o la docente.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
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WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF019_3 RA02 RA11.2: Elaborar platos tipicos dominicanos utilizando las
técnicas propias del contexto social y geografico, cumpliendo con los
procesos establecidos, las normas de calidad y las condiciones de higiene y
seguridad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas de acuerdo a los recursos disponibles
en el hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Recursos para grabar lecciones en video:
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Este RA implica una cantidad de contenidos conceptuales, procedimentales y
actitudinales amplia, por lo que su desarrollo se iniciaria en el primer trimestre
pero continuara hasta el final del afio escolar.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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Resultado de Aprendizaje

MFO019 3 RAO3 RA11.3: Realizar terminaciones y presentaciones de platos
tipicos dominicanos cumpliendo con las normas de calidad y las condiciones
de higiene y seguridad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas de acuerdo a los recursos disponibles
en el hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos tutoriales, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Este RA implica una cantidad de contenidos conceptuales, procedimentales y
actitudinales amplia, por lo que su desarrollo se iniciaria en el primer trimestre
pero continuara hasta el final del afio escolar.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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Resultado de Aprendizaje

MF019 3 RA04 RA11.4: Decorar platos tipicos dominicanos y realizar
montaje de los mismos cumpliendo con los procesos establecidos, las
normas de calidad y las condiciones de higiene y seguridad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Los estudiantes realizaran las practicas de acuerdo a los recursos disponibles
en el hogar y siguiendo las instrucciones recibidas por el o la docente.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos tutoriales, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Enseilanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Este RA implica una cantidad de contenidos conceptuales, procedimentales y
actitudinales amplia, por lo que su desarrollo se iniciaria en el primer trimestre
pero continuard hasta el final del afio escolar.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA




Resultado de Aprendizaje

MF019_3 RAO5 RA11.5: Elaborar menu teniendo en cuenta el contexto
sociocultural y los parametros del desarrollo sostenible de Republica
Dominicana.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacién (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Herramientas para disefiar menu: Canva, Power point, Publisher, entre otros.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Montaje de restaurante tipico dominicano utilizando la creatividad e
imaginacion en la decoracidn, segin el motivo seleccionado, teniendo en
cuenta el contexto sociocultural y los parametros del desarrollo sostenible del
pais.
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Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO021 Comercializacion de
Médulo

Formativo S€rvicios de alojamiento.

Resultado de Aprendizaje
MF021_3 RAO1 RA1.1: Aplicar las estrategias de relaciones publicas de la
organizacion de alojamiento, cumpliendo con los lineamientos establecidos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
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Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

= Resultado de Aprendizaje
MF021_3 RA02 RAL1.2: Realizar la gestiéon comercial de la organizacion,
para lograr los objetivos y cumplir con las politicas preestablecidas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Videos sobre la gestion de comercializacién en una organizacion de
alojamiento.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
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sl Resultado de Aprendizaje
MF021_3 RA0O3 RA1.3: Realizar la gestidon de ventas segun las normas, las
estrategias y los lineamientos establecidos por la organizacion.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Videos sobre la gestidon de ventas en una organizacion de alojamiento.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo \MFQ22 Operacion de Reservas.

Formativo

mll Resultado de Aprendizaje
MF022_3 RAO1 RA2.1: Ejecutar las actividades de reservas de la
organizacion, para optimizar las ventas, cumpliendo con los estandares, los
procedimientos y las politicas establecidas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, conexion a internet, Microsoft office, celular con
camara disponible, videos tutoriales.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Utilizacidn de material audiovisual didactico con la asistencia del computador
donde se exponga al estudiante a través de videos, presentaciones, internet y
plataformas, entre otras, las diferentes técnicas relacionadas a la busqueda de
informacion, relativa a las operaciones de reservas.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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mll Resultado de Aprendizaje
MF022_3 RA02 RAZ2.2: Ejecutar las operaciones de oficina para ofrecer un
servicio de calidad.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollsar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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M Resultado de Aprendizaje
MF022_3 RA03 RAZ2.3: Procesar los pagos anticipados, los depdsitos y las
garantias de manera profesional y precisa.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexidn a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

https://www.siteminder.com/es/r/motor-de-reservas-hotel/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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https://www.siteminder.com/es/r/motor-de-reservas-hotel/

Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo MFO23 Recepcidn.

Formativo

Resultado de Aprendizaje

MF023 3 RAO1 RA3.1: Analizar los procesos propios del departamento de
recepciony aplicar los procedimientos necesarios para la correcta prestacién
de los servicios que le son esenciales y segun los procedimientos
establecidos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo mévil con camara, conexion a internet,
Microsoft office, los hipertextos, documentos html- y los recursos
audiovisuales —videos y animaciones—, videos tutoriales o material audiovisual
sobre las diferentes técnicas relacionadas a la busqueda de informacion
sobre las actividades propias de la recepcién en una organizacion de
alojamiento.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

N Resultado de Aprendizaje
MF023 3 RA02 RA3.2: Realizar el servicio de registro (check-in), en una
organizacion de alojamiento, cumpliendo con las normas de calidad,
satisfaccion y servicio al cliente.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, los hipertextos, documentos html- y los recursos
audiovisuales —videos.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Software EzeeFrontDesk: Se usa para el diseno de diferentes mddulos
integrados en la aplicacion. Tales como: Check in / Check out rapidos y
sencillos, La posibilidad de hacer reservas en tan solo dos clics, ama de llaves,
auditoria nocturna, agencia de viajes,etc.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo

obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo

de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
' herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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=l Resultado de Aprendizaje
MF023_3_RA03 RA3.3: Aplicar las operaciones de salida del cliente (check-
out), cumpliendo con las normas de calidad, establecidas por la
organizacion.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacién (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje
MF023_3 _RA04 RA3.4: Apoyar en el area de servicio al cliente en la
asistencia de informacidon y servicio adicional que el cliente requiera,
cumpliendo con los lineamientos establecidos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexidn a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA




Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo - \MF024 Eco-alojamiento.

Formativo

mll Resultado de Aprendizaje
MF024 3 RAO1 RAA4.1: Utilizar los buscadores para el posicionamiento de
la propiedad, completar los procedimientos de reservas, entrada y salida
(check in y check out), de acuerdo a los procedimientos de uso comun.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con camara, conexidn a internet,
Microsoft office, los hipertextos, documentos html- y los recursos
audiovisuales —videos.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Software para el Check in / Check out.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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=l Resultado de Aprendizaje
MF024_3 RA02 RA4.2: Incorporar los factores de turismo rural en la
experiencia de viajes de sus huéspedes, para promover la participacion en
las actividades comunitarias, culturales y sociales y la proteccidon de los
recursos del entorno.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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gl Resultado de Aprendizaje
MF024_3_RAO03 RA4.3: Aplicar las normas de seguridad, higiene vy
proteccidon para alojamientos sostenibles, de acuerdo a los sistemas y
protocolos de la gestion ambiental.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos turoriales, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO025 Servicios de Ama de

Moddulo
Formativo IIaves.

Resultado de Aprendizaje

MF025_ 3 RAO1 RAS5.1: Gestionar el servicio sistematico de puesta a punto
de las habitaciones, areas publicas, operacionales y oficinas, cumpliendo con
los estandares de calidad establecidos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, WhatsApp, recursos audiovisuales —videos y animaciones—,

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Videos tutoriales sobre los procesos de limpieza de habitaciones paso a paso
de alojamientos turisticos:
https://www.youtube.com/watch?v=FERil31hFro
https://www.youtube.com/watch?v=NIZryd04A80
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https://www.youtube.com/watch?v=FERiI31hFro
https://www.youtube.com/watch?v=NIZryd04A8o

Aspectos procedimentales de Enseitanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje
MF025_3 RAO02 RA5.2: Controlar el servicio de asistencia técnica y
operativa del area de lavanderia, segun los estandares de calidad y los
procedimientos establecidos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con cdmara, conexion a internet,
Microsoft office, WhatsApp, recursos audiovisuales —videos y animaciones—,

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Videos tutoriales sobre los procesos de lavanderia en los alojamientos
turisticos:

https://www.youtube.com/watch?v=EjLM1zdpe08

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Servicio de lavanderia en un alojamiento turistico.
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https://www.youtube.com/watch?v=EjLM1zdpe08

Resultado de Aprendizaje
MF025_3 RA03 RA5.3: Actuar segun las normas de seguridad, higiene y
salud, para prevenir los riesgos personales y medioambientales durante el
servicio de ama de llaves.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, dispositivo moévil con camara, conexién a internet,
Microsoft office, WhatsApp, recursos audiovisuales —videos y animaciones—,

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO016 Inglés técnico en

actividades de turismo y
Modulo

rormative  NOSteleria.

=8 Resultado de Aprendizaje
MF016_3 RAO01 RAG6.1: Interpretar la informacion oral en inglés emitida en
registro estandar expresada por clientes y proveedores en el ambito de la
actividad de turismo y hosteleria, con el objeto de atender las necesidades
de los mismos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
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Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=l Resultado de Aprendizaje
MFO016_3 RA02 RAG6.2: Expresar mensajes orales en inglés, de forma
coherente, precisa y eficaz en las situaciones habituales de la actividad de
turismo y hosteleria, con el objetivo de facilitar la interaccidn con sus clientes
y con otros profesionales de su dmbito.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con cdmara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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-3 Resultado de Aprendizaje
MF016_3_RA04 RA6.4: Interpretar la informacidn escrita en inglés,
relacionada con la oferta y servicio de turismo y hosteleria, con el objetivo
de extraer la informacién relevante de cardcter general o especifico,
procesarla y llevar a cabo las acciones oportunas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MF016_3_RAO5 RA6.5: Producir informacion en inglés de forma escrita
referida a situaciones propias de la actividad de servicio de turismo vy
hosteleria , cumpliendo con las normas bdsicas estructurales, ortograficas y
gramaticales.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUH002 Bachiller Técnico en Servicios de
Alojamiento

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF017 Segunda lengua

extranjera en actividades de
Modulo

Formativo turismo y hosteleria.

gl Resultado de Aprendizaje
MF017_3 RAO01 RA7.1: Interpretar la informacion oral breve y sencilla en
una lengua extranjera distinta del inglés, emitida en registro estandar y
expresada por clientes y proveedores en el ambito de la actividad de turismo
y hosteleria, con el objetivo de atender las

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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-3 Resultado de Aprendizaje
MF017_3_RA02 RA7.2: Expresar de forma coherente mensajes orales
breves y sencillos en una lengua extranjera distinta al inglés en las
situaciones habituales de la actividad de turismo y hosteleria, con el objeto
de facilitar la interaccidon con sus clientes y con otros
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Enseilanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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3 Resultado de Aprendizaje
MF017_3_RA03 RA7.3: Interpretar documentacion breve y sencilla escrita
en una lengua distinta al inglés y relacionada con las actividades de turismo
y hosteleria, con el objetivo de extraer la informacion relevante de cardcter
general o especifico, procesarla y llevar
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con cdmara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo
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BACHILLER TECNICO EN
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Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo MEQ29 Agencias de Viajes.

Formativo

ol Resultado de Aprendizaje
MF029 3 RAO1 RA1.1: Contextualizar el sector turistico, su evolucion
histérica y situacidon actual, analizando sus implicaciones como actividad
socioecondmica para lograr una vision general del sector.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje
MF029_3 RA02 RA1.2: Identificar las diferentes tipologias turisticas,
relaciondndolas con la demanda y su previsible evolucion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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Resultado de Aprendizaje
MF029_3 RA03 RA1.3: Analizar el turismo en Republica Dominicana,
valorando su importancia y las consecuencias socioculturales y econdmicas
para mayor comprension del sector.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

M Resultado de Aprendizaje
MF029_3_RA04 RA1.4: Analizar las empresas de servicios turisticos, acorde
con la normativa establecida para mayor una comprensién del sector.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje
MF029 3 RAO5 RAL.5: Analizar la legislacion que regula las agencias de
viajes, reconociendo sus funciones, segun su condicidn.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mads le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdamara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Resultado de Aprendizaje
MF029_3 _RA06 RA1.6: Aplicar procesos administrativos en la operacién de
las agencias de viajes, segun los lineamientos de la empresa.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidn de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdamara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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=8l Resultado de Aprendizaje
MF029 3 RAO7 RAL.7: Asistir en la elaboracion de paquetes y servicios
turisticos competitivos para el mercado, segun los requerimientos
establecidos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MF029 3 RAO8 RA1.8: Promover servicios turisticos, programas
nacionales e internacionales y otro servicio complementario, que hayan sido
previamente planeados u organizados por mayoristas o por tour operadores.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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Resultado de Aprendizaje
MF029_3_RA09 RA1.9 Vender servicios turisticos, nacionales e
internacionales, tomando en cuenta las politicas establecidas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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Resultado de Aprendizaje

MF029_3 RA10 RA1.10 Atender los pedidos de clientes y la contratacion
de los servicios, considerando los requerimientos y criterios técnicos de
atencion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Se prodrian desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales
acorde con el cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

edul MFO030 Servicios de Tour

Formativo Operador.

gl Resultado de Aprendizaje
MF030_3 RAO01 RA2.1: Analizar las caracteristicas de la tour operacion, las
perspectivas nacionales e internacionales y su importancia en la economiay
la sociedad.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje
MF030_3_RA02 RA2.2 Analizar las caracteristicas del transporte turistico,
de acuerdo a su tipologia e importancia para el desarrollo turistico del pais.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

=8l Resultado de Aprendizaje
MF030_3 RAO3 RAZ2.3: Ofrecer paquetes y servicios turisticos receptivos
para satisfacer los requerimientos del visitante u operador emisor, segun los
requisitos establecidos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje

MFO030 3 RA04 RA2.4: Proponer el patrimonio nacional como oferta
turistica que resulte atractiva para los visitantes, siguiendo las instrucciones
establecidas y tomando en cuenta la oferta.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

sl Resultado de Aprendizaje
MF030_3 RAO5 RA2.5: Vender paquetes vy servicios turisticos que sean
atractivos para clientes y turistas, segun las politicas establecidas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje
MF030_3_RA06 RA2.6: Atender pedidos de clientes y contratacion de los
servicios, considerando los requerimientos y criterios técnicos de atencion.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje
MF030_3_RA07 RAZ2.7:Preparary actualizar la informacion turistica basica,
de acuerdo a los paises, las regiones o las ciudades establecidas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo \MFQ31 Informacion Turistica.

Formativo

all Resultado de Aprendizaje
MF031 3 RAO1 RA3.1: Seleccionar y preparar la informaciéon de interés
turistico sobre el patrimonio general de caracter local, regional y nacional,
en funcién de las expectativas de los turistas y visitantes y de los objetivos
previstos de la entidad.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF031_3_RA02 RA3.2: Procesar y actualizar la informacion seleccionada
de interés turistico sobre el patrimonio general de caracter local, regional y
nacional, en funcion de las expectativas de los turistas y visitantes y de los
objetivos previstos de la entidad.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacién de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

=8l Resultado de Aprendizaje
MF031_3_RA03 RA3.3:Prestarinformacién sobre el patrimonio general, en
funcion de las caracteristicas del entorno local, de las demandas de los
turistas y visitantes y de los objetivos previstos de la entidad.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo \MFQ32 Organizacién de eventos.

Formativo

o Resultado de Aprendizaje
MF032_3 RAO1 RA4.1: Analizar el turismo de eventos de acuerdo a la
clasificacion establecida.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la enseflanza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Resultado de Aprendizaje

MF032_3_RAO02 RA4.2: Analizar los eventos, los congresos y las
convenciones, de acuerdo a su tipo, reconociendo sus caracteristicas, su
situacidon actual e importancia para el fomento de la actividad turistica y
hotelera.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

3 Resultado de Aprendizaje
MF032_3 RAO3 RA4.3: Asistir en la operacién de comercializacion y
organizacion de eventos para lograr la captacion de cliente.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdamara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje
MF032_3_RA04 RA4.4: Planificar el evento, determinando las acciones
necesarias para su desarrollo y seguimiento.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mdas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdamara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF032_3 RAO5 RAA4.5: Asistir al Organizador de Profesional de Congreso
(OPC) en el evento, ejecutando las acciones requeridas para su desarrollo y
seguimiento.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

=

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

Resultado de Aprendizaje

MF032_3 RAO6 RA4.6: Asistir en las acciones previas a la realizacion
efectiva del evento, para lograr su posterior desarrollo en los términos
previstos y la satisfaccion del cliente.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO033 Servicios de

Moédulo L, L.
Formativo 1ransportacion Turistica.

ol Resultado de Aprendizaje
MF033_3 RAO01 RA5.1: Analizar las instituciones que regulan el transporte
turistico de acuerdo a la normativa establecida, reconociendo su
importancia para la supervision y el control de dichas empresas de servicios
turisticos.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 - ENE 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL
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Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




=8 Resultado de Aprendizaje
MF033_3 RA02 RA5.2: Operar el sistema de reservacién, contratacion,
despacho y facturacion para los servicios solicitados, segun requisitos de la
empresa.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Manejo de hoja y caja chica de despacho.

Cuadre de caja chica de regreso.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

=

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL

E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021

Resultado de Aprendizaje

MF033_3 RA03 RAS5.3: Recibir y evaluar los requerimientos de transporte
solicitados por el cliente, para asegurar la disponibilidad del personal y los
vehiculos necesarios, a fin de cumplir el servicio en los horarios y las
condiciones requeridas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Manejo de facturacion de transporte, cumpliendo con las politicas
establecidas.

Identificacidon de equipos y conocimientos necesarios para primeros auxilios.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA



https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
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Resultado de Aprendizaje

MF033_3 RA04 RA5.4: Atender a pasajeros en medios de transporte y
prestarles informacién del servicio para lograr su satisfaccion, segun los
estandares de calidad establecidos por la compaiiia de transporte.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidn de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

5to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

Modulo MFQ34 Animacién Turistica.

Formativo

o Resultado de Aprendizaje
MF034_3 RAO1 RA6.1: Organizar y ejecutar actividades de juegos
recreativos adaptadas a contextos de animacion turistica, adecuadas a las
caracteristicas e intereses de los participantes y del lugar donde se realiza.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
¥ grabar-lecciones-en-video/

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Animacion de ninos, adolescentes y de espacio nocturno.
Conduccién de actividades recreacionales.
Aplicacién de diferentes técnicas de conduccidn para animacion de grupos.

Aplicacién de técnicas de animacioén turistica, de acuerdo a las contingencias
presentadas.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




Resultado de Aprendizaje

MF034_3 RA02 RA6.2: Programar y ejecutar actividades artisticas-
culturales adaptadas a contextos de animacidn turistica, adecuadas a las
caracteristicas e intereses de los participantes y del lugar donde se realiza.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexidn a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Ejecucidon de actividades artisticas-culturales adaptadas a la contextos de
animacion turistica.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

"l Resultado de Aprendizaje
MF034_3 RAO03 RA6.3: Programar y ejecutar actividades deportivas
adaptadas a contextos de animacion turistica, adecuadas a las caracteristicas
e intereses de los participantes y del lugar donde se realiza.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Ejecucion de técnicas deportivas en la animacidn turistica.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
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Resultado de Aprendizaje

MF034_3 RA04 RAG6.4: Organizar y ejecutar actividades fisico-recreativas
adaptadas a contextos de animacion turistica, adecuadas a las caracteristicas
e intereses de los participantes y del lugar donde se realiza.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Desarrollar los contenidos conceptuales y los actitudinales acorde con el
cotexto y a la situacion actual.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual

Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL


https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-grabar-lecciones-en-video/

Ejecucion de actividades fisico-recreativas adaptadas a contextos de
animacion turistica, adecuadas a las caracteristicas e intereses de los
participantes y del lugar donde se realiza.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
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Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO035 Servicios de Guias de

Madulo .
Formativo TUFISMO.

2 Resultado de Aprendizaje
MFO035_3 RAO01 RA7.1: Asistir en el analisis del servicio de guia a turistas y
visitantes que va a ser objeto de prestacion, gestionando los medios para la
realizacidon, de modo que se asegure el cumpliendo de los objetivos de la
entidad organizadora y satisfaciendo las
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Aplicacidn de métodos basicos de navegacidn geografica en una ruta turistica
(brajulay sistemas globales de navegacion por satélite).
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Resultado de Aprendizaje

MF035_3 RA02 RA7.2: Ofrecer asistencia al turista, a los visitantes o
grupos, logrando en todo momento que se sienta atendido y entretenido en
los momentos en que sea preciso.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Aplicacién de técnicas para guiar, asistir y manejar grupos.

FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA
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"4 Resultado de Aprendizaje
MF035_3 RAO03 RA7.3: Proporcionar como acompanante de grupo,
informacion general de interés sobre el destino o entorno inmediato al
turista o grupo en ruta, de modo que se satisfagan sus requerimientos y
expectativas.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Requieren la presencialidad el desarrollo de los siguientes aspectos
procedimentales:

Manipulacion de sillas de ruedas y el protocolo para conducir a clientes
discapacitados.
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Resultado de Aprendizaje

MF035 3 RAO5 RA7.5: Disefar itinerarios de viaje y rutas, visitas,
itinerarios o productos turisticos de interés cultural o natural, para agencias
de viajes, otros operadores o sus propios clientes, de modo que resulten
atractivos y susceptibles de comercializacién.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseiianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MFO035_3 RAQ9 RA7.9: Analizar las rutas turisticas o el itinerario
patrimonial de Republica Dominicana de acuerdo a sus caracteristicas,
reconociendo su importancia para el fomento del turismo en el pais.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, cdmara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje
MFO035_3 RA10 RA7.10: Analizar el perfil de un buen guia de turismo segun
sus capacidades y competencias, reconociendo su importancia para la
actividad turistica como responsable de la coordinacién, recepcion,
asistencia, conduccion, informacién y animacion de los tur
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacidon de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles
desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.
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Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

Resultado de Aprendizaje

-
§ MF035_3 RA04 RA7.4. Ofertar y vender actividades facultativas,
N respetando y complementando el programa establecido, para ampliar las
2 posibilidades de disfrute de los participantes y su conocimiento del entorno
S y cumplir los objetivos econdmicos fijados.

| Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
,‘:,' contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.
8 De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
&‘J procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
: herramientas TIC.
E Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el
L desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
E Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
@ office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.
Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.
Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.
Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)
https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

Resultado de Aprendizaje

MF035_3 RA06 RA7.6: Analizar los circuitos turisticos, reconociendo su
importancia para el fomento del turismo.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)

https://www.educaciontrespuntocero.com/experiencias/recursos-para-
grabar-lecciones-en-video/
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

Resultado de Aprendizaje

MF035_3 RAO7 RA7.7: Disefar circuitos turisticos, cumpliendo los pasos
correspondientes para producir efectos de beneficio en la planificacién y
promocioén de nuevos agregados turisticos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible, WhatsApp.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

Recursos para grabar lecciones en video: Movie maker, camara del celular,
Power point, etc.)
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grabar-lecciones-en-video/

Aspectos procedimentales de Enseitanza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

6to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MFO016 Inglés técnico en

actividades de turismo y
Modulo

rormative  NOSteleria.

=l Resultado de Aprendizaje
MF016_3 RAO01 RA8.1:Interpretar la informacién oral en inglés emitida en
registro estandar expresada por clientes y proveedores en el ambito de la
actividad de turismo y hosteleria, con el objeto de atender las necesidades
de los mismos.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.

j E T P PRIORIZACIONES CURRICULARES 2020-2021
FAMILIA PROFESIONAL TURISMO Y HOSTELERIA

EDUCACION TECNICO
PROFESIONAL




o8l Resultado de Aprendizaje
MFO016_3 RA02 RAS8.2: Expresar mensajes orales en inglés, de forma
coherente, precisa y eficaz en las situaciones habituales de la actividad de
turismo y hosteleria, con el objetivo de facilitar la interaccién con sus clientes
y con otros profesionales de su dmbito.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 — MAR 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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= Resultado de Aprendizaje
MF016_3_RA04 RA8.4: Interpretar la informacidn escrita en inglés,
relacionada con la oferta y servicio de turismo y hosteleria, con el objetivo
de extraer la informaciéon relevante de cardcter general o especifico,
procesarla y llevar a cabo las acciones oportunas.
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con cdmara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MFO016_3_RAO5 RAS8.5: Producir informacion en inglés de forma escrita
referida a situaciones propias de la actividad de servicio de turismo vy
hosteleria , cumpliendo con las normas bdsicas estructurales, ortograficas y
gramaticales.

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mds le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Titulo: TUHO003 Bachiller Técnico en Servicios
Turisticos

4to grado Segundo ciclo del Nivel Secundario

MF017 Segunda lengua

extranjera en actividades de
Modulo

Formativo turismo y hosteleria.

al Resultado de Aprendizaje
MF017_3 RAO01 RA9.1: Interpretar la informacién oral breve y sencilla en
una lengua extranjera distinta del inglés, emitida en registro estandar y
expresada por clientes y proveedores en el ambito de la actividad de turismo
y hosteleria, con el objetivo de atender las

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los

contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnolégica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE DIC 2020 — ENE 2021

Plataformas de comunicacidn (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp
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Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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Resultado de Aprendizaje

MF017_3_RA02 RA9.2: Expresar de forma coherente mensajes orales
breves y sencillos en una lengua extranjera distinta al inglés, en las
situaciones habituales de la actividad de turismo y hosteleria, con el objetivo
de facilitar la interaccidn con sus clientes y con o

Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnologica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con camara disponible.

BIMESTRE FEB 2021 - MAR 2021

Plataformas de comunicacién (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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sl Resultado de Aprendizaje
MF017_3_RA03 RA9.3: Interpretar documentacion breve y sencilla escrita
en una lengua distinta al inglés y relacionada con las actividades de turismo
y hosteleria, con el objetivo de extraer la informacién relevante de caracter
general o especifico, procesarla y llevar
Se sugiere dar prioridad a todos los aspectos curriculares relacionados a los
contenidos conceptuales de este resultado de aprendizaje.

De la misma forma, todos los aspectos relacionados a los contenidos
procedimentales, que se puedan realizar como practicas soportadas en las
herramientas TIC.

Recurso digital, Software o herramienta tecnoléogica recomendados para el

desarrollo de este Resultado de Aprendizaje de manera virtual
Computadora o laptop, procesadores de textos, conexion a internet, Microsoft
office, videos, celular con cdmara disponible.

BIMESTRE ABR 2021 - MAY 2021

Plataformas de comunicacion (utilizar la que mas le convenga o sea de mejor
dominio para el docente): Microsoft Teams, Google Meet, entre otras.

Plataformas para la ensefianza y creacion de espacios de aprendizaje (utilizar
la que mas le convenga o sea de mejor dominio para el docente): Moodle,
Google Classroom, entre otras.

WhatsApp

Aspectos procedimentales de Ensefianza/Aprendizaje, que no son posibles

desarrollar de manera virtual en este Resultado de Aprendizaje, siendo
obligatoriamente presenciales.

Todos los aspectos procedimentales pueden realizarse a distancia con apoyo
de las TIC en modalidad virtual. Se orienta apoyarse en el uso de las
herramientas apropiadas, con quienes cuenten con las condiciones para ello.
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GLOSARIO DE
TERMINOS
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Educacion Basada en Competencia

Modelo pedagdgico y metodoldgico funcional, donde el docente planifica y orienta al
estudiante en la construccién de su propio aprendizaje y que ese aprendizaje se ponga
en evidencia, es decir, que tengan éxito y rinda en el plano laboral, personal y social.
(Carlos Ferrer).

Competencia

La capacidad para actuar de manera eficaz y autdnoma en contextos diversos movilizando
de forma integrada conceptos, procedimientos, actitudes y valores. (Disefio Curricular,

MINERD, 2016).

Diseio Curricular

Es un documento que establece qué contenidos tenemos que utilizar como herramienta

de trabajo en el centro educativo, para alcanzar la cualificacion definida en el perfil
profesional. Formacidon asociada a la adquisicion de las competencias del perfil
profesional.

Planificacion

Es un proceso sistemadtico que permite la organizacién y anticipacién del proceso de
ensefianza — aprendizaje, segun la intencionalidad pedagdgica de la escuela en el desarrollo

de las competencias de los estudiantes.

Perfil Profesional
Es el conjunto de competencias laborales, personales y actitudinales que el estudiante

debe evidenciar para recibir el titulo de bachiller técnico o técnico basico.

Nivel del Cualificacion CINE
La Clasificacion Internacional Normalizada de la Educacion (CINE), es un sistema de

referencia que permite presentar informes normalizados sobre muy diversas estadisticas

educativas de utilidad para formulacion de politicas conforme a un conjunto de definiciones
y concepto comunes acordados en el plan internacional, lo que hace posible comparar los

indicadores obtenidos en distintos paises.
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El Nivel CINE O se corresponde con el Nivel Inicial de nuestro sistema educativo. El Nivel
CINE 1 corresponde a la Educacion Primaria y su duracién mas comun es de seis afios. Para
los Niveles CINE 2 y 3, la duracidn mdas comun es de tres afios cada uno. Estos dos Niveles
corresponden a lo que en la mayoria de los paises se denomina Educacién Secundaria y/o

Bachillerato. (Diseiio curricular nivel secundario, 2017)
Unidad de Competencia (UC)

Conjunto o agregado de estdndares de competencia que tiene reconocimiento y significado
en el empleo. Debe responder a un rol de trabajo, presente o futuro, que tenga sentido para

los expertos y organizaciones del sector correspondiente.
Elementos de Competencia (EC)

Se denomina elemento de competencia al componente del enunciado de competencia que
describe una accién o comportamiento que alguien debe ser capaz de realizar (y demostrar)

en una situacioén de trabajo de un campo ocupacional determinado.

Criterios de Realizacion (CR)

Se denomina criterio de realizacidén al componente del enunciado de competencia que
describe, en forma de resultados o logros criticos de las actividades de trabajo, el nivel
requerido de los elementos de competencias para el cumplimiento satisfactorio de los

mismos.

Moédulos Formativos (MF)
Blogue coherente de caracter tedrico-practico que comprende el conjunto de
conocimientos, habilidades, destrezas y actitudes vinculado a las competencias

profesionales requeridas para el desempefio laboral.

Resultado de Aprendizaje (RA)

Conjunto de conocimientos, destrezas y competencias de las personas en situacion de

aprendizaje, se considera el minimo evaluable necesario para alcanzar la competencia
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especificada en el perfil profesional y el nivel de educacién técnico-profesional que se

acredita.

Expresan los comportamientos esperados de los estudiantes al finalizar el Mddulo. Los
resultados de aprendizaje expresan de manera explicita las competencias concretas del
modulo en cuestion. En definitiva, Son elementos que posibilitan la adquisicién de las

competencias.
Elementos de Capacidad (Ec)

Consisten en el conjunto de condiciones para aprender, que denotan la dedicacién a una
tarea. Ademads, se pueden definir como el desarrollo de las aptitudes que pone en juego

una persona para llevar a cabo cierta tarea.

Los EC surgen a partir de los criterios de realizacion del mundo laboral y se redactan
tomando en cuenta la pericia que posee el docente en su drea de formacidon. Dependen
directamente de los Resultados de Aprendizaje, por lo que estan relacionados con estos en
el contexto y el nivel, ademas en los elementos de capacidad de manera implicita quedan
reflejadas las competencias laborales y actitudinales que se pretende lograr. En un apartado
mas adelante se especificara cobmo se redactan, de cudles aspectos estan compuestos y

cuales requerimientos deben cumplir.

Criterios de Evaluacion (CE)
Conjunto de precisiones que para cada resultado de aprendizaje indican el grado de
concrecidn aceptable del mismo, delimitan el alcance, nivel y el contexto en el que va a

ser evaluado.

Taxonomia de Bloom

La palabra taxonomia tiene su origen en un vocablo griego que significa “ordenacién”.

Esta taxonomia abarca los distintos saberes pues establece niveles para los aspectos

cognoscitivos, psicomotor y afectivo. Busca que los educadores estructuren elementos de
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capacidad, que estén directamente relacionados a unos resultados de aprendizajes y que
ademads contemple lo que el estudiante necesita aprender para lograr las competencias
dictadas por los resultados de aprendizaje. Posee una estructura jerarquica de niveles que
va de lo mas simple a lo mas complejo. Cuando los docentes elaboran planificaciones
didacticas deben tener en cuenta estos niveles y mediante las diferentes actividades, deben

ir avanzando de nivel hasta conseguir los niveles mas altos.

Nivel de dominio (Taxonémico)

Es un conjunto de tres modelos jerarquicos (cognitivos, psicomotor y afectivo), usados para
clasificar objetivos de aprendizaje de acuerdo a los niveles de complejidad. En el modelo
jerarquico cognitivo se presentan los siguientes niveles (1. Conocimiento, 2. Comprension

3. Aplicacién, 4. Analisis, 5. Sintesis y 6. Evaluacién).

Actividades de Ensefianza y de Aprendizaje (E/A)

Son las situaciones creadas por el docente o facilitador con el objetivo de que el alumnado
viva las experiencias necesarias para adquirir las competencias expresadas por los
resultados de aprendizaje. Aqui es donde el docente debe poner en practica su ingenio,
procurando disefiar actividades: atractivas, utiles, efectivas y diversas; buscando siempre el

aprendizaje de nuestros jovenes y despertar su atencién.
Instrumentos de Evaluacion

Conjunto de herramientas y técnicas usadas por el docente para obtener los resultados de
la adquisicion de las competencias de los estudiantes, de forma tal que se evidencie el
resultado de todas y cada una de las actividades realizadas. Estos deben estar bien
definidos, claros y orientados a detectar en que parte del proceso el docente debe aportar
para que el estudiante aprenda. Es incorrecto utilizarlos simplemente como medios de
“fiscalizacion”, mas que eso buscan la obtencién de resultados y detectar donde aportar en

el aprendizaje del estudiante.
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Competencias del Mundo Laboral
Son habilidades o aptitudes que una persona debe evidenciar en el entorno laboral. Estan
reunidas en una serie de reportes a nivel internacional como: el informe Tuning, Cheers,

Deseco, entre otros.

Aprendizaje significativo. Aprender implica la construccidn del conocimiento en funcién de
referentes con sentido para la persona, a partir de lo cual transforma sus esquemas
mentales, para dar respuestas a las diferentes situaciones que se le presentan. La
significatividad de los aprendizajes es psicoldgica, sociocultural y légica. (Disefio curricular

nivel secundario)

Funcionalidad del aprendizaje.

El aprendizaje significativo implica la construccion y movilizacion del conocimiento y su
aplicacion en un determinado contexto para responder a una situacidn, resolver un
problema o producir nuevas realidades. Implica, ademas, segin Ausubel, los procesos que
el individuo pone en juego para aprender: lo que ocurre en el aula cuando los estudiantes
aprenden, la naturaleza de esos aprendizajes, las condiciones requeridas para aprender, sus

resultados, y su evaluacién. (Disefio curricular nivel secundario)
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ABREVIACIONES

ABREVIATURA Significado

BT Bachiller Técnico

CE Criterios de Evaluacidn

CODRA Cédigo del Resultado de Aprendizaje

CODTIT Cadigo del titulo

cobucC Cddigo de la unidad de competencia perteneciente al perfil del
titulo

CONDMF Cddigo del médulo formativo correspondiente a la unidad de

competencia

CR Criterios de Realizacién

E/A Ensefianza- Aprendizaje

Ec Elementos de capacidad

FP (FmP) Familia Profesional

LMS Plataforma o sistema de gestién del aprendizaje o Learning

Managment System, en inglés.

MF Moddulo Formativo

MOOC Acrénimo en inglés de Massive Online Open Courses (o Cursos
online masivos y abiertos) Es decir, se trata de un curso a
distancia, accesible por internet al que se puede apuntar

cualquier persona y no tiene limite de participantes.

NIV Nivel de la unidad de competencia
NUMTIT Numero del titulo

RA Resultado de Aprendizaje

TB Técnico Basico

TIT Tipo de titulaciéon

uc Unidad de competencia
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